mit Leib und Seele

SAISONRKRARTE

ab November

GRUSS AUS DER KUCHE

Baguette mit Ganseschmalz

HAUPTSPEISEN

Gansebrust
mit Fullung, Gansesol3e und KartoffelkloRe 32 50€

Gansekeule
mit Fullung, Gansesol3e und KartoffelkloRe 31,50€

WAHLWEISE MIT ROTROHL ODER ROSENKROHL MIT SPECK

DESSERTS

Apfelkuchle
mit Vanilleso3e, Vanilleeis und Sahne 7,50€

Hausgemachtes Lebkuchenparfait
mit heiBen Kirschen und Sahne 7 50€

@UEW%M%/
1 WOCHE IM VORAUS!

Wir bitten Sie, die Ganse
telefonisch bei uns zu bestellen!

Telefon: 0661/62995

1 Woche ( Donnerstags) im Voraus



